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Aussergewohnliche Ideen verlangen nach aussergewdhnlichen Lésungen

Wir planen mit Ihnen Anlasse die unvergessen bleiben. Ob Geburtstagsfeier, Jubildaum, Hochzeit,
Familienfest oder Firmenessen.

Auf unserem Angebot finden Sie abwechslungsreiche Késtlichkeiten, die von unserem Kichenteam
mit viel Talent, Hingabe und Einfallsreichtum zubereitet werden.

Alle Gerichte werden nach Mdéglichkeit mit saisonalen Gemdusen und Krdutern aus dem Schlossgarten
gereicht.

Das Hotel Schloss Gerzensee ist eingebettet in der reizvollen Landschaft des Bernerlands. Die
Schlossanlage umfasst einen hoteleigenen See mit Bootshaus, Schlossterrasse und Schlosshof mit
atemberaubender Aussicht auf die Berner Alpenkette.

Die Planung lhres Anlasses ist bei uns in guten Handen. Besprechen Sie mit uns lhre Ideen oder lassen
Sie sich vom Schoépfergeist unseres Eventteams inspirieren.

Wir freuen uns, Ihnen einen auf Ihre Winsche zugeschnittenen Vorschlag zu unterbreiten. Sollten Sie
weitere Eindriicke winschen, so finden Sie diese unter www.hotelschlossgerzensee.ch oder kommen
Sie auf ein personliches Gesprach bei uns in Gerzensee vorbei.

Wann dirfen wir Sie und Ihre Gaste verwdhnen?

Mit herzlichen Grissen

Ihr Team vom Hotel Schloss Gerzensee

Hotel Schloss Gerzensee, Dorfstrasse 2, CH-3115 Gerzensee
Telefon +41 31 780 33 00, info@hotelschlossgerzensee.ch - www.hotelschlossgerzensee.ch
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Die aufgefuhrten Aperitif- und Speise Variationen sollen Ihnen einen Einblick in unsere Angebote und
Preise geben. Selbstverstandlich beraten wir Sie gerne und passen die Vorschldage lhren Winschen
entsprechend an.

Samtliche Preise verstehen sich in CHF inklusive 7.7% Mehrwertsteuer, Service und Taxen.
Allfallige Preisanpassungen auf Grund einer veranderten Marktsituation bleiben vorbehalten.
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Aperitif Happchen nach Wahl
Kreieren Sie einen Aperitif ganz nach Ihrem Geschmack

5 Happchen (wir empfehlen eine zusatzliche Brotkomponente)
8 Happchen
10 Happchen

Land und Luft

Pouletschnitzel mit Kartoffelsalat

Schwarzwalder Schinken auf Melonen-Artischockensalat
Schinkengipfeli

Fleischballchen in Barbecue-Sauce

Quiche Lorraine

Mini Rindfleisch Hamburger oder Pulled-Pork-Burger

See und Meer

Geraucherte Forelle mit Rahmmeerrettich und Gurke

Rauchlachs mit Seehasenrogen

Tatar vom gebratenen Thunfisch auf Kimchi (fermentierter Chinakohl) und Cashew-Nuss
Blatterteigpastete mit Raucherfischfullung

Egliknusperli mit Tatarensauce

Dunst und Nebel
Kartoffel-Lauchsuppe mit Speckwaurfel
Susskartoffelsuppe

Gazpacho

Curryschaumsuppe

Thailandische Kokossuppe

Feld und Wald

Burrata mit Ofentomatensalat

Feta mit gerdstetem Gemdisesalat
Tomaten-Mozzarella-Spiesschen

Téte de Moine mit Aprikosen-Chutney

Berner Zwiebelkuchen oder Kasekuchlein
Ziegenkase mariniert auf mediterranem Gemdisesalat
Asiatische Teigtaschen auf Wok-Gemuse mit stisser Chilisauce
Mini Pita mit Falafel

Taboulé (libanesischer Bulgur-Salat)

Baba Ghanoush (Auberginenmus)

Gemusesticks mit Dip

CHF 25.00
CHF 37.00
CHF 45.00
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Pflanzenbasis

Teufelshornli (Paprika mit Frischkadse) auf Spinatsalat mit Pistazien
Pilzsalat mit Krauter-Cro(tons

Falafel (Kichererbsen-Ballchen auf Linsen Dal - Curry)
Vegetarischer Burger (Gemusebasis)

Als Erganzung
Brotkranz geflillt (fir ca. 20 Personen)

mit diversem Kase und Trockenfleisch pro Stck CHF 130.00
Fleischplatte gemischt und garniert pro 100 g CHF 13.00
Kaseplatte gemischt und garniert pro 100 g CHF 13.00
Kurz und auf den Punkt

Wir Uberraschen Sie gerne mit drei Kostlichkeiten

aus der Hotel Schloss Gerzensee Kiiche pro Person CHF 15.00
Lunchbag - Die ideale Verpflegung fiir Ausfliige oder die Riickreise

1 Mineral PET 5dI

1 Sandwich nach Wahl

Salat, Obst, Joghurt & etwas Susses pro Bag CHF 19.00

Bestellungen kénnen am Vortag oder bis spatestens 09.00 Uhr
an der Rezeption getatigt werden. Abholung ab 12.00 Uhr méglich.



STUDIENZENTRUM
GERZENSEE

HOTEL SCHLOSS GERZENSEE

Buffet-Variationen Ab 30 Personen

Einfach und raffiniert

Grosses Salatbuffet mit Salatgarnituren und dreierlei hausgemachten Salatsaucen
Salatbeilagen: Ei Wiirfel, gebratener Speck, Krauter und hausgemachte Knoblauch-CroGtons

Melonenschiffchen mit Serrano-Schinken
Tomaten-Mozzarella-Salat
Geraucherter Lachs, tranchiert

* k%

Roastbeef am Buffet tranchiert mit Béarnaise-Sauce
Maispoularde Saltimbocca

Rosa gebratenes Schweinesteak auf griiner Pfeffersauce
Zanderfilet an Weisswein-Sauce mit glasierten Gurken
Gnocchi mit Tomaten- und Kdse-Sauce

Beilagen:
Kartoffelgratin, Safranrisotto, Nudeln, Marktgemuse

* kK

Dessertbuffet:
Wahlen Sie bis zu 5 Desserts aus unserer Dessertvariation

Pro Person CHF 93.00
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Edler Genuss

Grosses Salatbuffet mit Salatgarnituren und dreierlei hausgemachten Salatsaucen
Salatbeilagen: Ei Wrfel, gebratener Speck, Krauter und hausgemachte Knoblauch-CroGtons
Trilogie vom Lachs (pochiert, gerduchert, gebeizt)

Gebratene Entenbrust an Orangenvinaigrette

Ziegenkase mit Honig und Baumnussen

Roastbeef Rollchen saisonal gefullt

Rindstartar

Gebratene Krevetten auf Avokadomousse

* k)

Kalbskarree mit Morchelsauce

Schweinsfilet mit Calvados-Sauce und glasierten Apfeln
Rumpsteak mit Krauterbutter

Alpstein Pouletbrust mit Bundner-Fleisch-Fullung
Riesenkrevette mit Krautern
Gemuse-Susskartoffel-Strudel an Truffelsauce

Beilagen:
Dreierlei Reis (Wildreis, roter Reis, Pilaw Reis), Kartoffelgratin, Nudeln, Marktgemdise

* )k

Dessertbuffet:
Wahlen Sie bis zu 5 Desserts aus unserer Dessertvariation

Pro Person CHF 110.00
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Festliche Meniis

Festmenii 1

Bunte Blattsalate mit hausgemachtem Dressing
oder
Gemischter Salat

Wahlen Sie dazu lhre beiden Favoriten:

Ziegenkase im Speckmantel

Panierter Mozzarella

Gebratene Pilze saisonal

Poulet-Streifen

Rauchlachsrose

Gebratene Riesenkrevetten

Melonenkugeln saisonal

Ravioli vom Berner Kussli (Halbhartkase mit Pfeffer)

* k)%

Heusuppe von unseren Wiesen mit Wachtelei und Blten
oder
Erbsenschaumsuppe mit Rauchlachs und Meerrettich

*k k%

Sorbet nach Wahl

*k k%

Im Barolo geschmortes Rindsschulterfilet und Tranche vom Rinds-Entrecéte

mit Tessiner Polenta und Pistazien dazu mediterranes Schmorgemuse

oder

Duett vom heimischen Schwein aus niedergegartem Bio Nierstiick und Schweinsfilet
mit Champignon-Rippli-Mantel, Berner Kartoffelkuchen und saisonalem Gemuseallerlei

*xk*k*k

Dessertbuffet
Wahlen Sie bis zu 5 Desserts aus unserer Dessertvariation

Pro Person CHF 98.00



2l y
o ]
-

STUDIENZENTRUM
GERZENSEE

HOTEL SCHLOSS GERZENSEE

Festmenii 2

Rauchlachsvariation - Terrine, Tiramisu und heissgeraucherter Tranche
oder
Italienische Antipasti Variationen

* k)%

Gerzensee Weinschaumsuppe mit CroGtons
oder
Zweierlei von Petersilie

kKKK

Sorbet nach Wahl

* k)%

Kalbsniersttick an weisser Pfeffersauce und Krauterol
Kartoffeltaler mit Speck und Saisongemuse

oder

Rinds-Entrec6te an Béarnaise-Sauce & Portweinsauce
mit Kartoffelgratin und saisonalem Gemusebouquet

* Kk kK

Dessertbuffet
Wahlen Sie bis zu 5 Desserts aus unserer Dessertvariation

Pro Person CHF 110.00
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Festmenii 3

Dreierlei von der Alpstein Entenbrust mit Zitrussalat an Cumberland-Sauce

oder
Krustentiervariation — Krevettencocktail, Schneekrabbe, Riesenkrevette

* k)%

Weisse Tomatenschaumsuppe mit Saibling-Ravioli
oder
Pilzessenz mit Safran-Kalbsklosschen

kKKK

Sorbet nach Wahl

* k)%

Rindsfilet mit gerostetem, griinem Pfeffer an Truffelbutter

mit zweierlei Gemisepiree und Bohnenbindchen

oder

Kalbsfilet mit 2 Hummerschwanz mariniert an rosa Champagnersauce
zu getruffelter Kartoffel-Mousseline und Gemdise-Potpurri

* Kk kK

Dessertbuffet
Wahlen Sie bis zu 5 Desserts aus unserer Dessertvariation

Pro Person
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Dessert

Dessert-Variationen

Sorbet nach Angebot mit Schuss

Joghurtschnitte mit Holunderblltengelee

Caramelkopfli mit Rahm und Friichten
Apfel-Prosecco-Stppchen, Quarkmousse, stisses Pesto
Kokos-Panna cotta mit Papaya-, Mango-, Bananensalat

Joghurt Parfait mit Kirschenkompott

Apfelstrudel, Nussglace, Amaretto Sabayon

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Grand Marnier und Beeren
Sorbet Variation auf Fruchtmark

Duett von Schokoladenmousse mit passenden GewUrzen und Fruchtegarnitur
Himbeer-Mascarponecreme mit Himbeergeist und Mandelbiskuit
Creme Catalan mit Passionsfruchtsorbet

Mille-feuilles von weisser Schokolade mit frischen Beeren
Kaffee-Cremeschnitte, Sauerkirschgelee, Kirschensorbet

Mit Kdsevariation erganzt CHF 8.00

Herkunftsdeklaration

Schwein-, Kalb-, und Pouletfleisch aus der Schweiz

Rindfleisch, wenn immer mdglich aus der Schweiz ansonsten Irland
Lamm aus Irland

Geflugel aus Frankreich

Fisch, Kaninchen und Wild nach Angebot

Das Hotel Schloss Gerzensee bietet nur Fische und Meeresfriichte an, die den Nachhaltigkeitskriterien
des WWF entsprechen. Pangasius und tropische Krevetten stammen aus umweltfreundlichen Zuchten
in Vietnam. Dadurch garantieren wir, keine Produkte aus bedrohten Bestanden sowie
umweltschadlicher Zucht einzusetzen. Ebenfalls wird der Fokus auf selektive Fangmethoden gelegt.
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